
MATINÉE

Le uve di Sauvignon blanc che danno origine a questo vino sono coltivate su di un

pendio rivolto a sud-est nel comune di Cinzano, ad un'altitudine di circa 450 m. Il

particolare microclima ed il terreno ricco di calcare conferiscono al prodotto

un'ottima maturazione, sapidità e sentori minerali che aggiungono complessità al

sapore aromatico di questo vino. L’affinamento di 6 mesi in vasca su lieviti,

conferisce struttura e mordibezza a questo vino.

P i e m o n t e  D . O . C .  S a u v i g n o n

Vitigno
Terroir

Vinificazione

Sauvignon Blanc 100% raccolta a mano.

Calcareo, limo sabbioso.

Diraspatura delicata e pressatura soffice.
Fermentazione a bassa temperatura.

Colore
Profumo
Sapore
Abbinamenti

Giallo paglierino con riflessi verdolini.

Intenso di frutta tropicale, bosso, pietra fuocaia.

Pieno, sapido, con note minerali.

Aperitivi, pesce, carni affumicate.

Alcool 12,5% vol

Acidità Totale 6,5g/L 2g/L

Bordolese nobile da 0,75L

Origine Piemonte 450 m.s.l.m.

Affinamento Batonnage 6 mesi sulle feccie di fermentazione in acciaio.
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